Naziv projekta:

Pakiranje jabuka u modificiranoj atmosferi i iskoristenje ostatka
nakon prerade jabuka

SazZetak projekta

Slavonija i Baranja su poljoprivredne regije sa znacajnim
udjelom proizvodnje jabuka u RH. Koli¢ine jabuka koje se
proizvode uglavnom su namijenjene prodaji u svjezem stanju a
manje preradi u razliite proizvode, iako u ovim regijama ve¢
ima manjih pogona za proizvodnju soka. Da bi se
proizvoda¢ima ponudilo i neko drugo rjeSenje za preradu
jabuka, osim prerade u sok, ovim bi se istrazivanjima
obuhvatila dva proizvoda, a koriStenjem jabuke kao osnovne
sirovine. Svrha ovog istrazivackog projekta je da se
odgovarajuce sorte jabuka (proizvedene u Slavoniji i Baranji)
pakiraju u modificiranoj atmosferi (MA) uz prethodnu obradu
(rezanje i stabilizacija boje) i ponude trzistu, na kojem nema
puno takvih proizvoda. Na hrvatskom trziStu ima sli¢nih
proizvoda (uglavnom povréa) pakiranih u MA, ali iz uvoza
(Austrija, Italija). Cilj je istrazivanja i da se tzv "korisni ostatak"
(srednji dio jabuke nakon vadenja sjemene loze, prilikom
pripreme izrezanih jabuka/kriski za pakiranje u MA, |
pulpa/nusproizvod nakon presanja), Koji je bogat hranjivim
sastojcima (nutrijentima), u proizvodnji soka susi u vidu praha,
koji se moze koristiti kao dodatak cijelom nizu prehrambenih
proizvoda (koji se zovu i "funkcionalna hrana”). To je jedan od
nac¢ina kojim se moze, izmedu ostaloga, smanjiti koli¢ina
otpada u preradivackim pogonima, smanjiti negativan utjecaj
na okoli§ (odlaganje otpada), te pretvoriti tzv. “"otpad" u
koristan proizvod ekonomski isplativ.
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