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RADIONICE

TAJNISVIET U KAPLJICI VODE

Radionica ¢e prikazati mikrobioloski sastav vode te
razlike koje ovise o vrsti i tehnoloskom postupku
prerade vode. Sudionici radionice imati ¢e priliku
saznati i prakticno vidjeti kako se provodi
mikrobioloSka analiza vode te vidjeti podloge s
pozitivnim i negativnim rezultatima iste. Takoder ¢e
saznati o utjecaju mikrobioloSkog sastava vode na
zdravlje ljudi. Tijekom odrZzavanja radionice,
sudionici ¢e pomoc¢u mikroskopa pogledati i moci
uociti razlike u mikrobioloSkom sastavu povrsinske,
podzemneivode za pice.

ZNANOST U KUHINJI

Na radionici ¢e sudionicima biti omogucena izrada
Sarenih vocnih Spageta, pri Cemu ¢e se upoznati sa
Sirokom primjenom agarai Zelatine u prehrambenoj
industriji.

50 NIJANSI PIVE

Kratak uvod u senzoriku piva, isprobavanje razlicitih
piva; osnove kuhanja piva na Breumeister-u
(upoznavanje sirovinai procesa proizvodnje)

FORENZIKA MEDA

Znate li kako se odreduje vrsta meda? Koje su razlike
izmedu vrsta meda? Kakvih sve boja i okusa med
moZe biti? Sve ovo doznat ¢ete u nasem malom
laboratoriju za ,forenziku“meda.

CAROBNA NOCNA BIOAZA

Dosta vam je uzurbanog tempa i guzvi Sto vam pruza
svakodnevnica? Zudite za oazom mira i
povezivanjem s prirodom? Imamo lijek za vas- nasa
¢arobna noéna BIOAZA. Osim Sto ¢emo vam
pokazati kako da napravite BlOproizvode koje ce
nahraniti vasu kozu, moci ¢ete uzivati u pravoj maloj
BlOazi koja ¢e nahraniti vasu dusu! Zvuci ¢arobno?
Cekamovas!

NJEGOVO VELICANSTVO-SLADOLED

Bilo ljeto ili zima, sladoled je omiljena mlije¢na
poslastica svih uzrasta. Sto je to $to sladoled &ini
tako ukusnim, a zdravim? Koji je prvi sladoled
proizveden u Republici Hrvatskoj, a koji su naj¢udniji
okusi sladoleda? Moze li konzumiranje ove slastice
prouzrokovati glavobolju? Na radionici mozete
saznati odgovore na ova, alii mnoga druga pitanja te
vidjeti postupak proizvodnje sladoleda! Zvuci
primamljivo, zar ne?
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KOJAJETVOJA PORCIA?

Veé smo naucili da treba jesti raznoliko i da sve
skupine namirnica trebaju biti zastupljene u danu.
Alikoliko, uvijek ostaje pitanje.

Sto je porcija, a $to preporuceno serviranje? Kroz
razlicite aktivnosti otkriti éemo kolika je nasa porcija
odredene namirnice, usporediti to s preporucenim
serviranjem te $to nam sve u nasoj okolini moze
pomodéi u odredivanju serviranja. Aktivnosti
povezuju veliCinu serviranja, vaganje te znanje o
deklaraciji i informacijama koje su dostupne
potrosacu. Koliko serviranja stane u nasu porciju te
koliko se sluzimo informacijama na deklaraciji
otkriti éemo kroz radionicu Koja je tvoja porcija?

INKAPSULACIJA

Mnoge inkapsulirane proizvode, poput lijekova ili
dodataka prehrani, susreéemo u svakodnevnom
Zivotu. Sto je inkapsulacija i kako se provodi? Kako
izgledaju uredaji za inkapsulaciju? Kakva svojstva
imaju inkapsulirani proizvodi i Sto se sve moze
inkapsulirati? Ukoliko Vas zanimaju odgovori na
prethodna pitanja, onda je nasa radionica pravo
mjesto za usvajanje novih znanja.

RAZGRADNJA ORGANSKOG OTPADA POMOCU
SARENIH GLJIVA

Gljive doprinose brojnosti i raznolikosti Zivih
organizama na Zemlji, sudjeluju u razgradnji
organskih tvari i bez njih prirodna ravnoteza ne bi
bila ostvariva.

Na koji nacin gljive razgraduju organskiotpad?

Sto sve moze nastati kada se (nekorisni) organski
otpad obradi pomocu Sarenih gljiva i kako se nastali
produkti mogu koristiti u svakodnevnom Zivotu?
Odgovore na ova pitanja potraZzite na nasoj
radionici i otkrijte mogucnosti Sarenih gljiva te
vrijednost razli¢itog organskog otpada prije i poslije
bioloske obrade.

LEDENO DOBA U KEMIJSKOM LABORATORIJU
Radionica ¢e na zanimljiv nacin prikazati mo¢
rashladnog sredstva, tekuceg dusika u brzom
hladenju odredenih tvari. Sudionici ¢e vidjeti kako
dobiti tekuéi zrak, kruti CO2 (suhi led), brzo
zamrznuti razliciti biljni materijal i ostalo. Takoder
¢e zanimljivim pokusima dobiti osnovne
informacije o faznim prijelazima, isparavanju,
sublimaciji, kristalizaciji.



